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INGREDIENTI
INGREDIENTS

“Neblo” (“cielo”) richiama simbolicamente 
l’apice di quella meravigliosa collina in cui 
sorge la Tenuta Sant’Helena, a 230 metri  
sul livello del mare.

Rosso rubino con riflessi granati carico di richiami del 
sottobosco, dal gusto pieno e deciso. Questo grande vitigno 
internazionale affinato lentamente si esprime al meglio 
sprigionando personalità ed eleganza.

Provenienza: IGT Venezia Giulia.
Uve: Cabernet Sauvignon.
Vinificazione: le uve vengono raccolte a fine settembre 
e una parte viene sottoposta ad appassimento; 
fermentazione in vasche d’acciaio e parziale affinamento in 
botti di rovere. 
Colore: rosso rubino con riflessi granati.
Profumo: intenso, penetrante, alterna i frutti di 
sottobosco, soprattutto more e ciliegie, a effluvi terziari 
derivanti dalla lunga maturazione. 
Sapore: austero, deciso, caldo e setoso.
Gradazione alcolica: 13,5% vol.
Temperatura ideale di servizio: 18-20°C.
Abbinamenti: arrosti, pollame nobile, selvaggina; 
straordinario il brasato preparato con questo vino.

Neblo
CA B E R N E T  S AU V I G N O N


